Der neue Plachutta:

alltagstauglich, leicht verstiandlich, nachvollziehbar:

Fortsetzung des Standardwerks

Den iiber 200.000 verkauften Exemplaren des Teils 1, folgt nun Teil I1.
Uber 500 neue Rezepte laden sowohl Kiichenneulinge als auch er-
fahrene Hobbykoche zum Schritt-fiir-Schritt-Nachkochen ein

Kennen  Sie  das
Plachutta-Prinzip? Es

ist einfach erkl'é.rrt’: all- P la C h U tta E
tagstaugliche  Kiiche
leicht  verstindlich
und nachvollziehbar
zu vermitteln.

Dass Band 1 auf so
tiberwiltigende  Zu-
stimmung  stiefl, be-
trachtete Ewald
Plachutta, einer der
renommiertesten Ko-

che und Kochbuchau-

toren Osterreichs, als

Auftrag, seine »Bibel

der guten Kiiche«
Ewald Plachutta
Kochschule

Noch mehr einfach gute Rezepte

fortzusetzen.

Wihrend der erste
Band vor allem Ge-
kochtes und Gebra-
tenes erklire, liegt der Brandstitter Verlag € 34,95
Schwerpunkt im neu- ISBN 978-3-85033-226-2

en Band auf Gebacke-

448 Seiten, 19 x 24 cm, 725 Farbabb.

Der didaktische Auf-
bau ist dabei so klug
wie einfach: Zu jedem
Thema wird zuerst das
Wichtigste auf einen
Blick prisentiert.
Grundrezepte veran-
schaulichen, woraufes
ankommt. Die Details
der einzelnen Arbeits-
schritte werden in in-
formativ  bebilderten
Schritt-fiir-Schritt-An-
leitungen erldutert. So
lernen Sie kochen wie
ein Profi!

Ewald
Plachutta

geb. in Wien, zihlt zu
den renommiertesten
Kochen Osterreichs.
Der  Drei-Hauben-
Koch und Begriinder

nem. Dazu gehdren pikante Aufliufe und  der beriihmten »Rindfleischdynastie« Pla-

wiirzige Ql,liChCS ebenso wie das reiche An- chutta war 1991 Koch des Jahres, ist Triger

gebot kostlicher Torten und raffinierter Ba-  der Trophée gourmer und erhielt 1993 einen

ckereien. Mit mehr als 550 neuen Rezepten  Michelin-Stern verlichen. Plachutta ist der

ist dieses Buch die unverzichtbare Erginzung  erfolgreichste Kochbuchautor Osterreichs,

zur Kochschule 1.
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seine Gute Kiiche ist ebenso ein Bestseller

wie sein  jlingstes
Kochbuch  Meine
Wiener Kiiche.

So wie dieses
wunderbare
Lachsfilet im

Blatterteigmantel sind

sdmtliche Rezepte in Plachuttas
Kochschule aufbereitet.

Kochen = Kochprominenz

1XLLES
WUND UMS
ANDFLEISCH

DIE BESTEN
REZEPTIE
WELT
Gerd Wolfgang Sievers

Rind & Co
Alles rund ums Rindfleisch

ISBN 978-3-85033-229-3
296 Seiten im
Kuhfell-Einband

€ 34,95

Brandstatter




