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Get the real taste! 

Für sein neuestes Kochbuch machte Jamie 
Oliver einen Road Trip quer durch Ame-
rika. Für Jamie war klar: Dieses riesige 
Land hat viel mehr zu bieten als Fastfood 
und Mega-Portionen.

Auf den Spuren des American way of coo-
king reiste er von New York bis nach Los 
Angeles. Abseits der klassischen Reiserou-
ten lernte er unterschiedlichste Kulturen 

kennen, wie z. B. die vielseitige Welt der 
Einwanderer von New York City oder das 
einfache Leben der Navajo in Arizona. 
Gefunden hat er eine Küche, die so vielfältig 
ist wie die Menschen und die Kulturen, die 
in den USA leben. 
Stimmungsvolle Fotos und über 100 au-
thentische Rezepte in Jamies Amerika  
machen Lust auf die echte amerikanische 
Küche.

Jamie Oliver  
bringt die echte  
amerikanische Küche 
zu uns.

Tessa Kiros

Venedig

Kochen für alle Sinne 

288 Seiten, ca. 120 Fotos

Dorling Kindersley, München € 30,80

ISBN 978-3-8310-1490-3

Jamie Oliver

Jamies Amerika

360 Seiten, ca. 100 Farbfotos

Dorling Kindersley, München  

€ 25,70

ISBN 978-3-8310-1556-6

Bella Venezia
Italien ist ein Erlebnis für alle Sinne: Augen 

weiden sich an sanft geschwungenen Hügeln 

und genießen die Opulenz barocken Figuren-

schmucks, während die Nase der Duftspur 

eines frischgebrühten Espressos über die  

Piazza folgt. Glücklichster der Sinne ist je-

doch der Gaumen, der mit unwiderstehlichen 

Antipasti, leckerer Pasta, Risottos und ver- 

führerischen Dolci verwöhnt wird.

Opulent und abwechslungsreich ist die Küche 

Venedigs, der reichen Handels- und Hafen-

stadt, der es nie an Zutaten mangelte. Tessa 

Kiros hat den Venezianern in die Töpfe gese-

hen und beweist anhand von mehr als 100 

Rezepten, dass die Küche der Lagunenstadt 

ebenso zum Weltkulturerbe gehört wie die 

prächtigen Palazzi oder der Marcusplatz!

Die Geschichten, Anekdoten und wunder-

schönen Fotos sowie die liebevolle Ausstattung 

machen das Buch zu einem Gesamtkunst-

werk – ein Must-have für alle Venedig-Fans! 

Extra: Mit Samt-Lesebändchen 

und Goldschnitt!
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